


①餃子の手作りで人件費
②餃子の仕入価格
③客単価
④来客数について
⑤今の発注ロット数
⑥注文の納期
⑦お客様の今の餃子の味
⑧餃子の割れ欠けについて

次のお悩みございませんか？

太陽株式会社お問い合わせ先

海老餃子    
特徴

国産豚肉、キャベツ、ニラを使用しています。餃子
の味がしっかりしていますので、たれをつけなくて
も十分美味しいです。素材の旨味を感じながら、肉
汁のたっぷり餃子に仕上げています。もちもちの皮
との相性が抜群です。 国産黒豚肉を加えたことで、
旨味が増しています。

具の60％以上が海老、海老の味とぷりぷりとした食
感をそのまま感じられます。

※弊社既存商品のサンプル
をご提供中。

※詳しくは弊社までお問い合わせください

製品仕様

〒557-0062　大阪府大阪市西成区津守3-2-44

お問い合わせメールアドレス：
ichiryudo.osaka@gmail.com
受付時間：平日午前9：00～午後18：00
会社URL:https://taiyo-osaka.jp/index.html

TEL06-4392-7568

皮こそ餃子の命。こだわりを。
自社製造のオリジナルの皮

品質も旨さも抜群の
国産豚肉使用

原料肉は国産の豚肉のみ使
用。より安全に、より美味
しくお召し上がりいただけ
ますよう、品質も旨さも妥
協をしないのが弊社のモッ
トーです。

鮮度が味の決め手。
独自の生産工程

鮮度と食感を守る為、
成型後すぐに専用冷凍
庫で保存します。

餃子のもちもちの食感と焼き目のぱ
りっとした心地よい歯ごたえを実現
する為、皮にもこだわりました。

黒豚肉

入り餃子　

特徴

品名 規格 　箱入り数

黒豚肉入り餃子 19G×50個 16袋（800個）

海老餃子 14G×50個 20袋（1000個）


